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100% aus deutschem Anbau:

Der neue Bonduelle ,,Salat von unseren Bauern*

Reutlingen, Mai 2019. Mit dem ,Salat von unseren Bauern® launcht Bonduelle im Mai
2019 eine neue Salatmischung, fur die ausschlief3lich deutsche Rohwaren verwendet
werden. Angebaut werden die Salate auf den Feldern der Vertragsbauern, mit denen
der Gemuse- und Salatexperte eine langjahrige Zusammenarbeit pflegt. Mit dem sai-
sonal verfugbaren ,Salat von unseren Bauern® garantiert Bonduelle nicht nur die re-
gionale Herkunft der frischen Vielfalt und unterstitzt damit heimische Bauern, son-
dern stellt gleichzeitig effiziente und kurze Transportwege sicher. Verfugbar ist der
neue ,Salat von unseren Bauern® jahrlich wiederkehrend von Ende Mai bis Ende Ok-
tober mit einer UVP von 1,99 €.

Optimale Transparenz: Drin ist, was drauf steht

In Bonduelles Neuprodukt vereinen sich Salatsorten wie saftiger Kopfsalat und kna-
ckiger Lollo Bionda mit farbenfronem Eichblatt und haben dabei eine Gemeinsamkeit:
Alle Salate stammen aus deutschem Anbau. Die Felder der Vertragsbauern befinden
sich an verschiedenen Standorten in Baden-Wurttemberg, Nordrhein-Westfalen, Nie-
dersachsen, Rheinland-Pfalz und Bayern. In gewohnter Bonduelle Qualitat ist der

,oalat von unseren Bauern® gewaschen und verzehrfertig im Handel erhaltlich.



—
Bonduelle

Langjahrige Zusammenarbeit mit regionalen Bauern

Fur den Anbau des Salats arbeitet der Gemuse- und Salatexperte mit verschiede-
nen Bauern zusammen. Einer davon ist Hermann-Josef Nellesen, mit dem Bondu-
elle auf 15 Jahre erfolgreiche Kooperation zurickblickt. ,Besonders schatze ich die
freundliche Zusammenarbeit sowie die grol3e Flexibilitat, die unter anderem auch
durch die Nahe meiner Felder zum Werk gegeben ist. Beide Orte liegen raumlich
nur circa 500 m auseinander®, erklart Nellessen. ,Bei der Ernte der Salate achten
wir darauf, dass diese in den frihen Morgenstunden bei kihler Luft stattfindet, um
zu gewabhrleisten, dass der Salat frisch und knackig in einwandfreier Qualitat ins
Werk geliefert wird. Vom Zeitpunkt der Ernte bis zur Verarbeitung im Werk vergehen

lediglich 12 bis maximal 24 Stunden®, so Nellessen weiter.

Qualitat innen wie auBen: Innovative Verpackung und hochwertiges Design

Die Authentizitat des Konzepts ,Salat von unseren Bauern® spiegelt sich sowohl in
den verarbeiteten Salaten als auch in der innovativen wie aufmerksamkeitsstarken
Verpackung wider, die einen Vertragsbauern zeigt und durch die Verwendung hoch-

wertiger Paper Touch Folie haptisch an Papier erinnert.

Erfolgreicher Abverkauf durch verkaufsfordernde MaBnahmen

Um die Nachfrage dauerhaft zu férdern, verfolgt Bonduelle umfangreiche Aktivie-
rungsmalnahmen: Durch den Einsatz attraktiver Materialien, wie der Paper Touch
Folie, sowie durch Regal- und Digital-Couponing sollen der Abverkauf am POS ge-
fordert und die Anzahl von Impulskaufen gesteigert werden. Dartber hinaus plant der
Gemuse- und Salatexperte die Durchfihrung aufmerksamkeitsstarker Social Media-
und Websitemalinahmen sowie die Umsetzung einer reichweitenstarken Kampagne
zur Ansprache potentieller Verbraucher.

Bildmaterial zum neuen Bonduelle Salat finden Sie hier.

Das neue Bonduelle Produkt in der Ubersicht
Salat von unseren Bauern: 150 g Beutel — UVP: 1,99 €


https://cloud.achtung.de/s/nCGG62HPwQKdx5Q
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Uber Bonduelle

Die Bonduelle Deutschland GmbH hat ihren Hauptsitz in Reutlingen/Baden-W(irttemberg. Der
Salat- und Gemiisespezialist bietet Vielfalt fiir jede Gelegenheit: Neben klassischen Gemdlise-
konserven, der beliebten Goldmais®-Familie und einem breiten Hiilsenfriichte-Sortiment gibt
es von Bonduelle auch frische Salate und leckere Suppen aus dem Kiihlregal — selbstversténd-
lich alles in bester Markenqualitdt. Bonduelle erfiillt den Verbraucherwunsch nach einer ab-
wechslungsreichen Ernéhrung.

Bonduelle — Gemlise lecker leicht gemacht.
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